Fttrie

DE FLAVIIS

Menu 1

»~Minestrone di Verdure e Cereali“
Hausgemachte Gemisebouillon mit Gemiise, Getreide und Rosmarincroutons

*kk

,Ossobuco alla Milanese*
Geschmorte Kalbsbeinscheiben mit Gemisebrunoise, Gremolata und Kartoffelpurée

oder

,Risotto alla Milanese*
Safran-Risotto Mailander Art

sk

»Gelato Affogato”
Kugel Vanilleeis mit heifsem Espresso

Menupreis Fleisch € 51,00
MenUpreis Vegetarisch € 36,50

Menu 2

Fir die Tischmitte:
»variazione di Antipasti e Crostini Misti*
Komposition unserer klassischen vegetarischen Antipasti nach Art des Hauses
Crostini mit dreierlei Mousse und Pesto

*kk

»Galletto Ripieno*“
Tranchen vom gefillten Hahnchen im eigenen Jus,
dazu Rahmwirsing und Rosmarinkartoffeln

oder

,Girasoli alla Zucca*“
Grof3e Ravioli gefiillt mit Kiirbis und Ricotta in Salbei-Parmesan-Butter,
gerOsteten Cranberries und Pinienkernen

*kk

,Tiramisu Classico“
Unbeschreiblich - unser Klassiker!

Menupreis Fleisch € 52,00
MenUpreis Vegetarisch € 41,00
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Menu 3

Fir die Tischmitte:
»2Antipasto all‘Italiana“
Gem. eingelegtes und gegrilltes Gemtise, Arancini di Riso
Luftgetrocknete Aufschnitte (San Daniele Schinken, Coppa, Wildschweinsalami)
Latticini Misti (Burrata, Mozzarelline, Stracciatella-Filata-Kése, Ricotta)

*kk

,Bistecca di Manzo ai Ferri“
Rumpsteak vom Grill mit kaltgepresstem EVO-0I auf Rucola & gehobeltem Parmesan,
dazu mediterranes Grillgemiise mit altem Balsamico & Risoléekartoffeln

oder

»Cannelloni ai Funghi*
Hausgemachte Crépes-Cannelloni mit Ricotta-Steinpilzfiillung,
gratiniert mit Béchamel, Scamorza und Grana Padano

sk

»Panna Cotta agli Agrumi*
Panna Cotta mit Zitrusfrucht-Couli

Menupreis Fleisch € 58,00
MenuUpreis Vegetarisch € 47,00

Menu 4

Fir die Tischmitte:
»2Antipasto Mare*

Carpaccio vom Wildlachs mit leichter Basilikummayonnaise & Limette
Insalata di Polipo (Oktopussalat) mit Petersiliendl, Sellerie und Mohre
Miesmuschel-Sauté mit Knoblauch-Chili-Bruschetta
Crostini mit Stockfischmousse, eingelegte Sardellenfilets

sk

,Filetto di Orata“
Ausgeloste Dorade auf der Haut gebraten, dazu sautierter Blattspinat und
Fregola Sarda mit Datteltomaten, Kapern & Taggiasca-Oliven

oder

»Lasagna ai Carciofi“
Lasagne mit Artischocken und Taleggio DOP aus der Lombardei

*kk

»Sgroppino al Limone*
Zitronensorbet mit Prosecco

Menupreis Fleisch € 56,00
Menlupreis Vegetarisch € 42,50
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Menu Vegan 1

~Minestrone di Verdure e Cereali“
Hausgemachte Gemtisebouillon mit Gemiise, Getreide und Rosmarincroutons

»~Melanzana Gratinata“
Gratinierte Aubergine an Auberginencreme mit Kapern, Oliven und gebackener
Zucchini-Julienne Romische Art

*kk

»Bianco Mangiare*
Sizilianischer Mandelmilchpudding mit Pistazien-Mandelkrokant

MenUpreis € 45,50

Menu Vegan 2

yInsalata di Lenticchie®
Lauwarmer Linsensalat mit Orangenvinaigrette, griinen Pfliicksalaten, Lauch,
Rote Bete, Walntissen und Karottenchips

kkk

~Spaghetti ai Funghi*
Spaghetti mit getriffelter Thymian-Waldpilzsauce

sk

»Sorbetto Stagionale*
Kugel saisonales hausgemachtes Sorbet

Menupreis € 36,00

Gultig vom 01.01.- 31.03.2025

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 19%

Buchbar fir Gruppen ab 10 Personen (mind. 1 Woche im Voraus) Uber info@trattoria-lueneburg.de
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